Soupe a I'oignon gratinée au Beaufort

Burratina, salade roguette & tomates confites

Harengs a la Creme et aux épices

Salade Caesar

Terrine des amis & pickels de légumes

Poireaux vinaigrette & oeuf parfait

Huitres Marenne N°2 du producteur M. Seguin 6 Pieces
9 Pieces

12 Pieces

Tartiflette Folie Douce

Saucisse au couteau sur lit de lentilles

Ribs de porc & pommes frites bio

Blanquette de veau a I’ancienne

Pot-au-feu au paleron de beeuf & Iégumes de saisons
Supréme de volaille aux champignons, gratin dauphinois
Cabillaud & écrasé de pomme de terre, sauce vierge
Burger Folie Douce

Rigatoni au gorgonzola

Linguine bolognaise

Buffet de Desserts

9
1€
126
16€
1€

9€
126

226
286

156
17€
16€
21€
226
226
246
236
156
136

126

Coupe de Champagne,
Kir Royal G.H MUMM Grand Cordon 15 ¢l 15€
Aperol Spritz 12¢l  12€
Pastis 51, Ricard 3l 6€
Kir 12 ¢l 1€
Americano 4 ¢ 12€
Martini Gin Beefeater, Finley Gin Beefeater 4 ¢ 12€
Porto Quinta Da Corte Tawny 10 ans 1l 8¢€
Porto Quinta Da Corte Ruby 1l 8¢€
LBV Late Bottled Vintage
Pression Kronenbourg 25 ¢l 5€
Pression Kronenbourg 50 ¢l 1€
Bouteille Carlsherg 33l 8€
Bouteille San Miguel Fresca 33 ¢l 8¢€
Bouteille Skoll 33cl  10€
Finnbarra Cider 33l 8€
Appie Cidre 33 ¢l 8¢€
Gin Beefeater 4 9¢€
Jagermeister 4 ¢l 66
Rhum Havana Club 3 ans / Especial 4 ¢l 9¢
Vodka Absolut Blue 4 ¢ 9¢
Whisky Ballantine’s Finest 4 ¢ 9¢€
Limoncello 4 o 6€
Génépi 4 ¢l 6€
Chartreuse Verte 4 o 15€
Get 27 4 ¢ 10€
Sedaa, Yuas ot Eaun Baissana, Chaudess
Coca Cola Classic, Zéro, Light 3¢l 650€ Café espresso, Décaféiné 320€
Coca Cola Classic, Zéro, Light 50¢ 8008 Double Espresso, Double Décaféiné 590 €
Fanta, Sprite, Minute Maid, Fuze Tea, Finley 3ol 650€ Capuccino, Grand café, Café au Lait, Chocolat 530€
Powerade Icestorm, Cerise, Gitron, Orange 50cl 8,00€ {/r:;hcﬁgg:e 1250c|| 1§gg g
Monster Energy Drink 355¢l 8,00€ ’
Jus de Fruits 25¢  100€ Théa, b ‘Q’%‘W‘”’W
Ju§ 5 Fruit§ Fiessés {[pangs. Citig) cotl SN Thés : Earl Grey Breakfast, Darjeeling, Vert a la Menthe 4806
Evian, Badoit 15¢ 8,008 . ) L 2 ’
’ ’ Infusions : Tilleul Verveine, Camomille 480€
Vina aw Ve
ROSE  IGP Pays d’Oc Folie Douce 12¢l 5€
BLANC  IGP Pays d’Oc Folie Douce 12¢ 56 Tous nos plats sont faits maison.
BLANC  Apremont Cep Noir Vieilles Vignes Jean Cavaillé 12¢ 6€ Prix nets en euros, hors boisson, service compris.
BLANC  IGP Cdtes de Gascogne « Le Petit Gascoun» Vindoux 12¢l 66 La lste des allergenes est disponible sur demande.
ROUGE IGP Pays d’Oc Folie Douce 12¢l 5€
ROUGE Mouton Cadet Réserve AOC Médoc 12¢ 7€
ROUGE Cotes du Rhone Domaine Ventajol 12¢l 6€



Meruw de los aemaine ( DRemiPensian)

Planche de jambon serran & pain grillé

Betterave crue et cuite _
aux graines de lin, vinaigrette wasabi

Poitrine de porc farcie pormonier
de Savoie, polenta crémeuse

Gratin de crozets

Supréme de poulet, jus de cuisson
pommes frites

Salade d’endives aux noix,

croiitons morbier

Velouté de céleri et marrons,
creme chicorée

Poulet sauté chasseur,
pommes rissolées

Tortellini farci aux champignons,
bouillon végétal

Gratin de coquillettes a la parisienne

Samedi

Saumon fumé par nos soins

Bowl de légumes d’hiver et tofu
vinaigrette sésame-gingembre

Cuisse de canard confit, pommes de
terre rissolées a la graisse d’oie

Penne & rigate aux légumes grillés
pistou genois.

Lasagnes au four

Menu 3 plats 326
(Entrée, Plat, Buffet de Desserts)
Menu 2 Plats 21§

(Entrée, Plat, ou Plat et Buffet de Desserts)

Plat du Chef + Buffet de Desserts 156
(Uniquement pour les Enfants de moins de 12 ans)

Tous nos plats sont faits maison.
Prix nets en euros, hors boisson, service compris.
La liste des allergenes est disponible sur demande.




